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About publisher Ralf Frenzel

* Germany’s first sommelier, wine merchant, owner of wine estate, founder and
publisher of Tre Torri, publisher of wine magazine FINE das Weinmagazin

* At home in the wine world for 40 years

* Excellent personal connections with wine legends such as Hugh Johnson, Jancis
Robertson, Robert Parker, James Suckling and all important wine domains
worldwide
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What does water taste like? How can wine aromas be illustrated? Can the wine
language be revolutionised?
Is there a culinary encyclopaedia? What does good food taste like?

Publishers Tre Torri (ltalian for three towers - publisher number one for food,
drink and epicurean enjoyment)
have dedicated themselves to these and many other fascinating culinary
questions.

We specialise in producing books about fine wine and cuisine and manage to

bridge the gap between culinary education/science and eye-catching consumer

titles. We also have singular access to wine producers worldwide and own the
biggest pool of in-house wine images.

Curious?2 You will find out more on the following pages.
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Can wines tell stories?
Can recipes tell stories?
Can authors tell stories?

They can at TRE TORRI!

TRETORRI .comranver
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At Tre Torri we think big

The first encyclopaedia of the culinary world — at Tre Torri, naturally

Over 15,000 key terms in 40 subgroups.
Over 1,000 basic and special recipes

1.248 pages
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Ku Kuzu sorma

Kuzusarma A Begrifqus der i

brot

Kischen Kichenkalwr far cine gefllie Lammrolle
Pakaschot 1 Pllenkes

 Kichl Begrff s dee ek
schen Kiichenkultur fir rosa gebratenen *Lammrii
cken. TTurkische Kilche
Kuzu tandir [Orientalische Kiche] Begriff aus der tar
Kischen Kichenkalur fur tLammschule. Tirk
sche Kiiche
Kaschiorkor rhkuni] Durch chronischen Pro
teinmangel wird cine schwere Stoffwechselstirung.
verursacht. Eine in afrikanischen Hungergebieten
hiufige Kinderkrankheit, ausgelost durch cinseitige.
TErnihrung mit Mehlprodukten. Symptome: Ani.
e, Muskelschwund, Wachstumsstrungen, Verin
derungen der Haut, EntRirbung des Haares (roliche
Hautfarbe), krankhafte innere Organe sowie durch

R
ucker, e, Wassr and el TRosinen, Ak

holgehalt 20,5 Volumenprozent
K

V' (Weinkunde] 1918 gogriindete Kooperaticve
‘Wijnbousvers Vereniging von Siidafrika, der heute
rund 5000 Mitglieder und 80 individuelle Winzerge.
nossenschaften des Landes

ingehoren, mit Sitzin
arl Tatsichlich handeltessich um eine halbstaatiche
Organisation zur Marktregulicrung, dic zwar kein
Exportmonopol besitzt, tatsichlich aber die Ausfubr
stidafrikanischer \

Spirituosenmarktes kontrollert, Damit hat die KWV
zwar erhebliche Verdienste um die Markiststzung
vorzuveisen, doch ihr Beitrag zur modernen sudaf
rikanischen Qualititsweinerzeugung war in der Ver
gangenheit her gering. Entsprechend sind die unter
dem Etikettder KWV vermarktcten Weine in der Re-

Kwass [sir] Rusisches, stlich-siuerliches Leicht-

dic Besten kén-
clien meh

abC

Die Kiichenbibel

EINE ENZYKLOPADIE DER KULINARISTIK

Tre Torri SiiddeurscheZeitung Edition

Labgerinnung La

L+ Weinssure [Fu

La Clape [einkuse] Kleine Appellation im Coteau
de Languedoc. Es werden statt Weifiveinreben mehr
und mehr Rotweineben wie 1Syrah, aber auch
TGrenache und tMouvédre kultivirl.

LaRatte [Karifiorte] Kochtyp: * estkochende Kar
Toffeln ~ Speckige Kartoficl genannt; Herkuni
Frankseich Jahr der Zulassung: 1872 Schale: gelb:

ch: gelb, sehr guter Geschmack: Knolle: lang,
honchenformig; Reifezeit: sehr frih; Anmerkun
gem: Eine bei Kennern sehr belicbte Sorte, erstklas
sige Salatkertoflel

te [1ran= Setekarte] Nachfolgender Speisegang
cines Meniis

La Tache [Weinkude] Finer der gan grofien Namen
an der Cote 4O, in der Gemeinde

mtvn i Beerienkaluren, *Zitronenal o
das Labenzym des *Labkrauts, Tn den USA wird als
Chymiosin gentechnalogisch hergeselt (Verwen.
dung in Devtschland, Frankreich und den Nicd
landen bislang verbotén). Das kinstliche ist mit dem
nattilichen Lab prakisch identisch, und die Unter
schicdein Ge:

schmack und Konsisten. des Kises sind

minimal. B der traditionellen Kischerstellung ver-
wendet man aber nach wie vor natiliches Lab. Fast
jeder in Deutschland echaltiche Kise enthilt Lab,
istalso nicht vegetar
Label (st 1 Franssisch: Marke, Garaiic-
Warenzeichen; 2. Englisch: Flaschenetikett

Label Rouge [Frar. Speisekarie] Bereits vor mehr
als 40 Jahren wurde in Frankreich das Qualititsse
el Label Roug ingefuht, o den rangosschen
Verbraucher it es lingst

2 cinemn festen Begrifl g
orden: ihr ls 853 dor ranaosen kennen dcses
Gitesicgel. s wird an tiber 400 landwirtschaltliche
Produkie vergeben, her die Hilfte an Gefligelpro-
dukte. Die Richtlinien fit die Produktion von Label
Rouge-Gefligel aus bauerlicher Aufzucht wurden
von Familienbetricben erarbeitet und basieren auf
traditioneller Erzeugung, arigerechter Ticrhaltung
und natirlicher Fiterung mit Getreide aus bers
cend cigencm Anbav. Das Label-Rouge-Qualitits.
sicgel wird vom franzdsischen Landwirtschafts- und

Der Lage ist 6ha grof,und es werden ca. 1855 Rol
weln erzeug.

B e A
sischer Schmelzkise, der seit el

schlossencs Qualitatssicherungssystem und cine her-

vorragende Feischqualiat. Die strengen Vorschrifien

desLosenbehs umfassn e Produkionsufen om
h-

il i Ll bl bl qui
" dererste Kiise, i den im Fernschen Werbung ge-
macht wurde. Heute kennen 100% der Franzasen dic
sen Produk

g bis sum Verkauf Das e s s“m roe
daher nur von cinem Zusammenschluss aller am
Produktionsprozess Beteiligten (Brlterei, Master

sischen Jura entstehen 3000 dieser Kisedseiecke pro
i Die kongracl gt st S
ab gai s i) egti s der i

K It T scharfon Hi

Schlachthof, 7 emcinsam beantragt
werden. Dic Tinhaltung der Vorschrifien wird per-

‘manent vn unabhingigen Institutionen tbervacht
Dic schs Grundregeln des Labe Rouge Lt |

Lab [Kise] Lat - Chymosn Remmin in
MEnzym in der Senlimbeut 4 Labmagens von
Milch trinkenden Siugetieren. Fardert bei Jung:
Geren die Verdauung der Muttermilch, Wird aus der
Magenschleimhaut von Milchkalbern gewonnen,
dann als Pulver getrocknet und nach Bedarf wieder
in Wasser geldst. Die Labzusammensetzung der Kil

bermigen ist stark abhingg von dem Aler der Tiere
und von der Lab wird bei

erliche Aufzucht; 3. natirliche Fitterung; 4. lu\g(
Mastdauer; 5. Frische-Garantie; 6. stindige Kontrol-
Lo Bres Boulade

Laberdan [Fisch] Gesalzener, in Fisser verpackter

“Kabeljau

Labgerinnung [cc| *Lab st das 1Enzym, das fir
die Spaltung von 1Mileheiweif bew. dic Gerinnung,
der Ml veranwortich it Die Labgerinnung

der Kischersillang der Milch nach dern Starter 2

da dic Dickleg
e e it L, iner der erten Schrite besdes

gefigt (wobei 4,
Jso dic. ke, 70

i beinahe neutralem pH-Wert er

Mol
beschleunigen. Die deutschen Kisereien verwenden
ausschlieBlich Lab aus BSE-freien Rinderbestinden
Die Kiseindustrie hatcine Alternative entwickelt und
stellt das Labferment synthetisch her, Andere Alter-

folgt T €
Milch durch *Milchsdurebakterien bz, der von ih
nen gebilde

Siure (Milchsiure), die als Sduerung
bezeichnet wird. Hier legt der pH-Wert im sauren
Bercich. 1Kise
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We break new ground

lllustration of aromas — at Tre Torri, naturally

DER DUFTKUBUS

The perfume of the kitchen,
illustrated by the cube of
fragrances
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We are the visual type

Exceptional illustration of aromas — at Tre Torri, naturally

Aroma illustration Aroma illustration Aroma illustration
Pinot Meunier Meat Craft bier

Das Aromarad fiir Steaks
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What make us special

* Publishers of books on food, drink and epicurean enjoyment since 2004
* Focused on sustainability & conservation of resources
* Publishing program:

- Standard works on wine, FINE wine magazine, wine literature, wine
posters, wine parcels (package book + wine)

- Exclusive books by German and European top chefs
- High-circulation brand and TV books
- High quality theme books
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Nothing can go wrong

* Guaranteed success with recipes, unparalleled in Germany: all our recipes
are put into practice in our own kitchens by TTV-chefs and optimised if
necessary.

—

B R T ‘ = -
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We just love photos

We own a gigantic pool of wine images worldwide — all rights 100%
reserved by Tre Torri
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Our historic engagement

Discovery of the world’s oldest wine map

“Weelagen 1 und 11 K

“g7  WEINBAU-KARTE
NASSAUISCHEN RHEINGAU'S

AL

»>VON HOHER
KULTURHISTORISCHER

BEDEUTUNG«

DIE ALTESTE WEINLAGEN-KLASSIFIKATIONSKARTE
DER WELT IM RHEINGAU ENTDECKT

Texe DANIEL DECKERS  Fores: GUIDO BITTNER
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TTO BECK WAR EIN PREUSSE.

WIE FR 1M BUCHE STENT; UND
DAS NIGHT NUR 1M UBERTRAGENTN,
SONDERN 1M SN DES

‘ndeivoluminosen Banden, deren erzer 1871
enchien, legre Beck cine Bilang dr zbllosen

Pemthungen der Obrigkei i

grundiagen der ofi in iefer Armut lebenden

WORTES, IM JaHR 1868, FAST GENAU
FONFZIC JAHRE NACH DER ERRICHTUNG
DER PREUSSISCHEN RHEINPROVINZ.

g “Trier 7 ver-
bessern: Schulwesen, Forderung des Ackerbaus
und i tnduserie-
ansiodiung, Das besondere Augenmerk dos 1818

RrGIE
RUNGS- UND DEPARTEMENTSRATH FOR

5 Oder geborenen Beamien gt
i dem Weinbau, dor im Mosel- wie auch im

sche Weine droleeund es i der thosregionalen
Bekamnehe der Kressenzen von Mosel und Saar
niche weit hor war, belie as der Beame nicht
bei kleurwissenschafrichen Beschreibungen,
Am 30 November 1869 konnven Beck und die

e UND STATISTIK ZU
TRIER- AN, EINE BILANZ DER GERADE AN

DER MOSEL NICHT OBERALL MIT BEGELS-

facher Bauern wie einer Handvoll reche wohl-

melden, dass Secuorrar Clorsen eine Karve ther

den

KONIGLIGH
PROTESTANTISCHEN HERRSCHAFT AUS
DEM FERNEN BERLIN ZU ZIEHEN.

kundigen wi for ci der Oder

sehorencn
Ausfohrungen ober den Wein und den Wein-
dic Beck

che und die bekanntesen Lagen ramendich ver-
seichne p che alsciner:
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Our historic engagement

Napoleon & Wine 4/13

>FES MOGE BLUHEN DER STEINBERG«

DURCH DIE JAHRHUNDERTE HABEN DIE WEINE AUS DER WE
ELTVILLER LAGE IHR SPEZIFIKUM BEWAHRT: ALLERHOCHSTE QUALITAT

Vo DaNTEL DEckeRs  Fors ARNE LANDWEIR

IBERUHMTEN

Wi G st T u Koln keevzien sich viele Fernbandelsserstien, dazn
nicht i Ei a Ayt beherrsche die Stade mir dem Rhein dic wicheigsre
beiwohate. ob auch W i

i —— g mmmwmmmr«m Sz ol Tl die
Mangel ditrfen dic von € am i
Fest Maria i Dy du: Hafen des lu Kdn ﬁx

Rhein nicht nur viel Wein gab, sondern auch guten, dann in Kaln.

13
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wervvolisue Handelspue des Mirselaliers eoworben: Wein
Die Bedeting Kolns 1ls ~Weinhais dor Hansa- darfee
5k oo i, bl L e

nen Wi ahrall, -md.«mdm Murrerkinseor Giroaux
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demsomnemenwohnien Landseich i hen tzumsgebige

und dic alre gemanrte
den

Gun moglich. dass Seeinherger schon aus Anlass der
des Kblner Doms gerciche wunde. Denn

ﬂlalm . 50 sah o die Regeldes Hesligen Benedika v, der — der

g
den swoll Monchen und zwolf Lsienbrodern (Komversen)
sachgerade idesle Bodinguien for jenc Arbeit. die sic aus
ihrer burgundischen Fleimar karroren; Weinbos

T in e it den Eberbacher Zineszicmern sofor. ins

Sadwesthang schion als Hauswenberg wie geschafion. Dass  namens Alberr nach

Klosreriof, den die Eberbacher Zistorzicarser st dem
,mrmrd er grogeen der

femer ihen Lebens-

ureh Tosch osber Kamfcingelitps wenden mussen,schrovkae:
die Manner nichs. Spaestens im ersien Dt des 13, Jahr
hundorts

cuar sicynberge scinen Wiy nach
Kol o i i dic W, Scicet b ~Sxcinbergers mic
jgen Legenden Kulurgeschichue geschrichen.

it Albert.
sollte mit dem Beinahmen smagsmss der Grofe) wnd als

gehen. Der andere — Thomas von Aquin — gi ais groguer
ﬂmohpc‘lummhhm Man nesncifm Doctor angelicus.
N man den schorsischen Franziskanerthealogen John

Duns hirz, der i Jahr 1368 in Koin starb und 2 Docior
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More than “just

Images and posters

Wein & Kunst

1924./1945—2011

Wine & Art

Oktober

14 © TRE TORRI | Die Weinexperten T R E T o R R I A COMPANY BY DIE GENUSSWERKER

2022




About FINE Das Weinmagazin

FINE has been published since 2010,
also as supplement to Germany’s most
significant daily papers

(with up to 1.3 mill. copies,
Stddeutsche Zeitung and Frankfurter
Allgemeine)
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About FINE Das Weinmagazin

* Germany’s leading wine magazine
* FINE is regarded as the flagship of German wine journalism
* Well-researched reports, powerful and opulent imagery since 2008

* FINE tells stories from the world of great wines, about culinary experiences
and exclusive lifestyle

* The core of FINE wine-writing comprises some of the best German authors

<
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About FINE Das Weinmagazin

FINE Das Weinmagazin as a 20-part series of TV reports on n-tv:

* Example: ntv FINE Veuve Cliquot
https://www.youtube.com/watch?v=1QXuXjj-US8

Oktober
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We tell international tales

e Savil bioch 20 Rofk Picre bistin, i Jark vor Chiscan Chewsl Bigne

Der Mythos darf besichigr werden

EIN NFUER STALL FUR DAS WEISSE PFERD

“lexe UWE KAUSS  Foros: JOHANNES GRAU

Cheval Blanc. Sein 1947-er ist cine Ikone, der 1921-cr ein Mythos, der

1982-er ein Gigant. Was gibt es fiber ein Chitea zu erzihlen, das solche

Jahrhundertweine hervorgebracht hat? Dessen akeuelle Jahrginge regel-
makig zum “Teuersten zihlen, was man aus Bordeaux bekommen kann?
Die Ansammbung von Superlativen langweilt — nach dem zehnten Wele-
rekord schaltet man dic Olympia- Fernsehabertragung genervtab. Genug
ist genug. Fiir groBen Wein gile das ebenso, Also Cheval Blanc, aber anders
Die Sache wire komplizicrter, wenn das berithmte Gut in St Emilion

ini jahrhundertealien, genérationenlk fenden Famienh =P

Dann wire es still, und allein die Weine miissten sprechen,

No

Excerpts from FINE
03/2009

raitoenst nofer e

o v, . o
duhod dor e e
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18 2022 © TRE TORRI | Die Weinexperten

TRETORRI] .covvinsr | cumomnvsowanan




We tell regional tales — the Rheingau
Gourmet & Wine festival

19

A special edition for the Rheingau Gourmet & Wine festival
with all event dates and exciting content on culinary and
epicurean pleasures

The unique Rheingau Gourmet & Wine festival at the
Rheingau Mecca of good taste sets the standard for
enjoyment of wine and food of the highest quality. The best
national and international chefs demonstrate the art of
perfect cuisine, famous growers show their great wines, in
perfect coordination and a magnificent atmosphere.

Oktober
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GOURMET & WEIN'FESTIVAL

L. G L
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We write our own wine history

FINE world rarity wine tasting: example — 101
Spadtburgunder wines from the Assmannshduser
Hollenberg, from 1882 to the presen’r

100 ASSMANNSHAUSER
HOLLENBERG

SPATBURGUNDER
VON 1882 BIS HEUTE

Oktober
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We write our own wine history

FINE world rarity wine tasting: example — 101 Spdtburgunder
wines from the Assmannshduser Hollenberg, from 1882 to the
present — press reviews

"““‘

w0 Siiddeutsche Zeitung

.@_ ‘ DER PLUG-IN-HYBRID

or2.| GRANDLAND

SCHON AB

Dle Tester der Tafelrunde | m m Rhein-Main

Eh Wslntashrg wie dieses wird es nie wieder geben: 100 Spatburge
walf T
ﬂer Hiteste Wein ist 140 Jahre alt. Schmeckt der? Und warum ma man
Zu Besuch bei einer Weltrarif h

ext von BARBARA JUNG-ARNTZ ravos voul

€ 339.MTL!

Essen &Trinken - Wissbaden

100 Weine aus 90 Jahren: Experten
probieren Raritdten

Kirsche und ein
wenig Rumtopf

Impulse durch
BUGA 2023

eeeeee
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We can do digital too — to drink the good

das_gute_trinken A e
Das Gute trinken

10 Foigeich 1791 Follower 12.6K Likes

Das Gute trinken mit Ralf Frenzel 2
FINE Das Weinmagazin & TRE TORRI

&' instagram.com/dasguteirinke...

w Gefallt

o T —

#DasGutetrinken @ G.. Riesling aus Osterrelch ... Rose aus Deutschland k...

"M9g6! Jahrgang Gehelm...  Reise nach Rumanien! ...

FDASGUTETRIMNKEN R...

Oktober
2022

22

© TRE TORRI | Die Weinexperten

TRETORRI .couramver

DIE GENUSSWERKER



More about us on our new website

Powerful website relaunch 2022: www.tretorri.de

TRETORRI FINE

FINE AUSGABEN | FINEABO | FRENZELS WEINGESCHICHTEN | DIE GENUSSWERKER | TRE TORRISHOP

BOCHER E Dos Weinmogozin | SHOP | UBERUNS | MEHRYONUNS | DIE GENUSSWERKER

T

FINE:-DAS WEINMAGAZIN

SHOP

senswertes rund um FINE Das Weinmogazin

‘nekiiche

Veggie  amuses gueul
Lottel

Genuss

Poster

ifestyle

FINE DAS WEINMAGAZIN, 58. AUSGABE - FINE 1JAHRES-ABO MIT PRAMIE SAMMLERPAKET 60 HEFTE - FINE DAS
03/2022 WEINMAGAZIN

Oktober
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We are not alone: Our strong exquisite taste

CPA!

est. 1994

strategy developments and
creation

consultancy and
production

content development
marketing communication
public relations

events

distribution concepts

seminars and workshops

Oktober
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est. 2004

book productions: from initial
idea, conception and editing

to proofreading and printing
to distribution, PR and author
support

star-rated cuisine
authors’ cook books
theme books

brand books

wine literature

&

connection

FINE

est. 2008

opinion leading wine
magazine in Europe (4 x
p.a.)

unique imagery and lay-ou

well-researched journalism,
timeless stories

since 2010: FINE as 48-page
supplement to the most
relevant national German
papers

(4 x p.a.,with up to 1,2 Mill.
copies and 3 Mill. Readers)

2011: FINE as a
docutainment series on ntv

TRETORRI

DIGITAL / TV

est. 2018

TV productions

Film production of
commercials

Distribution and
production of exclusive
contents

Distribution of
complete text and
image contents of TRE
TORRI and FINE

Social Media

TRETORRI] .covinsr | cumomnvsewanan



New at the presenters of exquisite taste:
The FINE CLUB

Exclusive membership concept with unique tours, access to strictly limited products and exceptional tastings.

www.fine-club.de

Oktober
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